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Le Marbré de Foie Gras aux Cepes,
Jeunes Pousses d’Epinards et Confiture de Figues
Ou
La Brochette de Gambas a la Citronnelle,
sur Mesclun et Segment d’Agrumes
Ou
La Marmite de Saint-Jacques Cuites en Croiite,
Jus de Crustacés et Julienne de Légumes

PLATS

Le Médaillon de Veau Sauce Vigneronne,
Risotto Crémeux a 'Huile de Truffe
Ou
Les Paupiettes de Lotte au Beurre Blanc, Tagiatelles de Légumes
Ou
Le Filet de Beeuf aux Girolles,
Fonds d’Artichauts en Persillade
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Le Petit Chevre sur sa Salade aux Noix
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Dessert a Convenir
(Assiette Gourmande, Fruitier,
Gateau au Chocolat, etc.)



