| a Fami”e Barqefon, clepuis 1984, accuei”e cles lu“)]les, et chaque saison,
aqpancli’[ son clomaine paiiemmenf en restaurant |es viei"es pierres

originaires, en papfie, clu voisin « Pont cJu Gapd.

Au restaurant, ouvert en 1992, |a cuisine est élai:)opée avec cles ppoclui]ls
{mis clu mGPCI‘Ié, essen’lie”emen’[ cJe Ia région, |es |é umes clu so|ei|, |,a neau
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cle pays et H]uile cl’olive papfumée.

| a ](pesque mupale, (ceuvpe cle Mme Chapuis cle Toulouse), est |’a"éqopie

cJe Ia Provence : olivieps, Iavondes, cypres.

|_es aquape"es exposeées Sonj[ en venjle.

Nous vous souhaitons un bon séjour. ..

et un Bon Appé’[if ‘

* Dossibili’fé (‘Je menu véqé’far’ien et (‘Jié’lé’fique.

GIenu du & erroir

ENTREES

Le Confit de Foie de Volaille et sa Confiture d’Oignons Rouges
Ou
La Salade de Tagliatelles Tiedes au Saumon
Ou
Le Velouté selon le Marcheé

PLATS 24 €

L’Aioli de Morue et ses Petits Légumes
Ou

La Souris d’Agneau en Double Cuisson, Jus au Thym,
Ecrasée de Pommes de Terre et Ail en Chemise

Ou

Le Poisson du Marché au Safran et Riz aux Herbes
* k k

Le Plateau de Fromages et Chevres a I’Huile d’Olive de Cabriéres
* k %

Le Dessert au Choix



